
Formule du Jour 
En solo : 14.50 € 
En duo : 17.50 € 
En trio : 19.50 € 

 

Les Indémodables 
 
            SMALL  XL 

 Salade César          8.50 €  14.50 € 
Salade Romaine, Blanc de Volaille Pané, Tomates, Vinaigrette Grana Padano, Anchois, Grana Padano et Croûtons 

 

 Salade Lyonnaise         8.50 €  14.50 €                   
Salade, Œuf Poché, Lardons, Tomates Cerises, Croûtons,  Vinaigrette Balsamique 

 

 Salade du Berger et Chips de Jambon Cru                      8.50 €                        14.50 €  
Salade, Tomates Cerises, Fromage de Chèvre, Raisins Blancs, Noisettes Torréfiées,  Oignons Frits, Jambon Cru 
 

 Club Sandwich César           16.00 € 
Salade Romaine, Pain de Mie Complet, Blanc de Volaille, Tomates, Grana Padano, Mayonnaise, Frites Fraîches Maison, Salade 

 

 Buddha Bowl           14.00 €                          
Equilibre et Bien Etre Composé d’une Céréale, une Légumineuse et Crudités 

 

 Burger Savoyard           18.00 € 
Steak Haché 100% Pur Bœuf, Oignons,  Fromage à Raclette, Galette de Pommes de terre 

 

 Burger Texas            18.90 €  
Steak Haché 100% Pur Bœuf, Onion Rings, Comté, Bacon, Tomates, Sauce Barbecue 
 

 

 

 

 

 

Formule Bon Plan uniquement le Midi – 17.50 € 
Un Indémodable au choix avec un Dessert à la carte & un Café 
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L’inspiration par David Bonnefoy, Chef de Cuisine 

A Chacun sa Propre Histoire… 

 
 
 
 

Les Entrées 

 

               
              

 Notre Chou au Saumon Fumé, Guacamole et sa Crème de Mélisse     8.00 € 
 

 Parmentier d’Andouillette          9.00 €  
 

 Œuf  Meurette au Canard Fumé          8.00 €       
 

 Tarte à l’Oignon et Beaufort, Mélange du Jardin       9.50 € 
 

 Escalopes de Foie Gras de Canard Poêlées, Kumquat et Réduction de Porto    15.00 € 
 

 Haddock Fumé, Pommes de Terre Confites et sa Crème de Ciboulette    12.50 € 
 
        Charcuteries Lyonnaises          9.00 €  
  

 Soupe de Tomates au Basilic et ses Petites Pâtes       7.50 € 

                  
 

Les plats « Fait Maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts.  
Produits allergènes : consultez l'information disponible à l'accueil du restaurant. 

 



Une Cuisine Pour Chaque Instant… 

 

 Menu Lyonnais – 30.00 €  
Parmentier d’Andouillette 

Escalope de Veau à la Lyonnaise, Ecrasé de Pomme de Terre et Légumes du Jour 

 Tarte au Sucre et Glace à la Praline Rose 

 

Les Plats 
 

 Pavé de Saumon en Écorce de Yuzu, son Écrasé de Pomme de Terre 
        et sa Vierge Acidulée         18.00 €  
 

 Suprême de Pintade Farcie de sa Duxelle de Champignons, Tagliatelles Fraîches & 
        Sauce à l’Estragon          17.50 € 
 

 La Pièce de Viande Sélection du Chef, Frites Fraîches Maison et Mesclun de Salade  19.90 €  
          

        Noix de Saint-Jacques Rôties, Risotto Safrané aux Asperges, et Tuiles de Jambon Cru 23.00 € 
 

 Tartare de Bœuf, Classique ou Poêlé, Frites Fraîches Maison et Salade   18.00 € 
 

 Escalope de Veau à la Lyonnaise, Écrasé de Pomme de Terre et Légumes du Jour  19.90 €  
 

 Paleron Confit Façon Pot-au-Feu, Pressé de Pomme de Terre et Céleri,  Légumes  
   du Marché, Bouillon Corsé         17.00 € 
 

L’origine de nos viandes bovines est affichée au sein de ce restaurant 

        
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les Desserts 

 
          

 Notre Tarte Tatin Revisitée et sa Glace à la Cannelle     8.00 €  
 

 Tiramisu aux Figues         6.00 €  
 

 Sablé au Citron et Meringue        7.00 €  
 

                       Crème Brûlée, l’Originale         6.00 € 

 
 Moelleux au Chocolat, Cœur Spéculoos et Glace Caramel     7.50 € 

  
 Salade de Fruits Frais         6.00 €  

                 
        Café Gourmand          7.50 €  

            
 Tarte au Sucre Maison et Glace à la Praline Rose      8.00 € 

                         10 minutes de cuisson 
         

 Cervelle de Canuts, l’Originale        7.50 €  
           
        Planche de Fromages          8.00 €  

           
   

Tous nos prix sont en Euros et TTC 
 

 


