
 

L’Ardoise du Chef 
 

En duo : 20.50 € / En trio : 24.00 € 

 
Petite salade Cesar (salade romaine, blancs de volaille panés, tomates cerises, sauce Cesar, 

anchois, grana Padano, croûtons) 

Ou 

Gaspacho de petits pois, chantilly au chorizo, cébette, croûtons  

Ou 

Suggestion du Chef (ardoise) 

 

**************************************** 
Suggestion de la Terre (ardoise) 

(Plat Seul 17,00€) 

Ou 

Suggestion de la Mer ou Veggie (ardoise)  

(Plat Seul 17,00€) 

 

**************************************** 
Salade de fruits et rocher coco maison 

Ou 

Moelleux au chocolat noir, coulis griotte-estragon, sorbet griotte  

Ou 

Suggestion du Chef (ardoise)  

 

 



L’inspiration par Mélanie, Cheffe de Cuisine 

 
 

Les Entrées 

(Uniquement pour les salades)      

          SMALL   XL 

 Salade César 9.50 € 16.50 €  

     Salade romaine, blancs de volaille panés, tomates cerises, sauce César, 

     anchois, Grana Padano et croûtons 

 

 Salade de la mer  9.50 € 16.50 € 

     Saumon mariné, crevettes panko (chapelure japonaise), rillette de thon,  

     concombres, tomates,  oignons, croûtons   

 

 Bo bun     16.50 € 

     Nouilles de riz, nems au porc, omelette, cacahuètes, carottes, fèves 

     pousses de soja, chou chinois, coriandre,  sauce soja et huile de sésame grillé                                  

        

 Gaspacho de petits pois, chantilly au chorizo, cébette, croûtons               10.00€ 

         

 Gravelax de saumon mariné à l’aneth, roquette, crème citron        11.90€   

            

 Assiette de Charcuterie                   13.00€ 
 

 

Carafe d’eau gratuite sur demande 

 



 

Les plats 
   

         

 Bun’s au poulet curry, frites maison et salade  18.00 €  

     Mayonnaise au curry, tomates cerises, oignons frits, poulet basse température 

 

 Notre burger, frites maison et salade 22.00 € 

    Bun’s feuilleté, steak, chèvre frais, pesto rosso, roquette  

 

 Filet de dorade royale snacké, riz basmati et vierge de légumes 22.00 €  

    (Tomates, fenouil, persil, échalotes)    

     

  Suprême de volaille basse température, jus au thym et crème de maïs  19.90 € 

      pommes de terres grenaille et carottes 

  

   

 Rigatoni aux deux saumons, sauce vin blanc et pousses d’épinard 21.50 € 

 

 

 Pavé de rumsteack, beurre maitre d’hôtel, frites maison et salade 21.00 € 

  

 

 Tartare de bœuf, frites maison et salade                                                     17.50 €    

 

 

L’origine de nos viandes bovines est affichée au restaurant 
 

 



 
 

Les Desserts 

 

 

 Moelleux au chocolat noir, coulis griotte-estragon et son sorbet griotte 9.90 € 

  

 

 Mousse de fromage blanc, fruits frais de saison 9.50 € 

     granola maison aux noisettes et pépites de chocolat  

    

            

     Crème brûlée vanille 8.00 € 

 

 

     Ardoise de fromages 9.00 € 

 

 

  Café gourmand 9.50 € 

 

 

   Salade de Fruits et rocher coco maison 8.50 € 

 

 

  Fromage blanc 7.00 € 
        

         

Les plats « Fait Maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts.  

Produits allergènes : consultez l'information disponible à l'accueil du restaurant. 

Tous nos prix sont en Euros et TTC 


